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PIGA HOS DIG!

Behöver du hjälp med festen, bröllopet, begravningen 
eller minglet så hjälper vi dig gärna till en lyckad 
tillställning.

Vi skräddarsyr efter event och budget till en oförglömlig 
och god tillställning efter era önskemål. 
Maila info@restaurangpiga.se  
eller ring 031-230 444

COCKTAILS 135:-

Hugo Fläder 
Spritz med St Germain, Prosecco, Soda & Lime

Hallon Fizz
Quagila Lampone, Purity Vodka, Soda, 
Mix på Hallon & Röd Harsyra

Sour Citron & Krasse
Sour med Limoncello, Citron, Socker,  Aquafaba & Krasse

SNACKS & MINDRE

Rotfruktschips  35:-

Ost-och örtslungade pommes  
med rostad lök- och sojamajonnäsdip  45:-

Lilla salladen med gräslöksdressing  55:-

Friterad färskpotatis brynt smör,  
crème fraiche och färska örter  55:-    

Kvällens ostar med nybakat surdegs knäckebröd och fruktkompott         
1 bit 65:- eller 3 bitar för 185:- 

Pigas brödkorg med varma minilimpor och surdegsknäckebröd, 
serveras med nykärnat filmjölkssmör, rapsolja & havssalt  65:-
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OSTRON

Färska Fines De Claire-ostron med  champagne-och  
rabarbervinägrett 
35:-st / 3st 120:- / 12st 425:- 

Friterade Fine De Claire-ostron med rostad tomat, 
cayennemajonnäs och picklad pärllök
35:-st / 3st 120:- / 12st 425:- 

FÖRRÄTTER

Eldad sparris med brynt smör, syrad  grädde, saltrostade 
 hasselnötter, smålökar och vårklynne  145:-

Färsk stenbitsrom med grillad spetskål, ramslök-och 
 ostronemulsion, rädisor,  picklad rödlök och rågsmulor 155:-

Rhode Islanddressad råbiff på handskuret oxinnanlår  
med  vattenkrasse, bakad tomat, silverlök, spritärter,  
vitspetsig rädisa, syrad morot och rostade rapsfrön  165:- 

”Halv Special” serveras med korv på svensk kalv,  
potatiscrème, räksallad,  inlagda senapsfrön,  
hummerketchup och friterad bananschalottenlök  175:-
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ALLERGIER ELLER PREFERENSER?

På Piga lagar vi all mat från grunden med stor omsorg för 
råvarorna och dig. Prata med oss i personalen så hjälper vi 
er till en god middag efter förutsättningar och önskemål. 

VARMRÄTTER

Grillade grönsaker på spett med  aubergin-och sesamkräm, 
 torkade oliver, chilirostade kikärtor, berberisbär,  
getost från Sörbogård och yoghurt med slanggurka  
och torkad mynta  235:-

Pigas högrevrevsburgare med bacon- och chilimarmelad,  
lagrad svensk cheddarost, saltgurka och picklad silverlök, 
serveras på brioche med friterad färskpotatis  
samt rostad lök- och sojamajonnäsdip  245:-

Rhode Islanddressad råbiff på handskuret oxinnanlår, 
 vattenkrasse, bakad tomat,  silverlök, spritärter,  
vitspetsig rädisa, syrad morot och rostade rapsfrön,  
serveras med ost-och örtslungade pommes  259:-

Smörstekt röding eller makrill med dillkokt färskpotatis, 
brynt smör, gräddstuvad spenat, gräslök och primörsallad  269:-

Fisk och skaldjurs-soppa på kvällens fångst med  
handskalade räkor, gröna ärtor och smörstekta  
champinjoner serveras med dillaioli och surdegsbröd  279:-

Långbakad och grillad Ibericokarrè serveras med  
husets Piffi Allkrydda, rökt chilikryddsmör, 
krämig potatissallad, friterad kapris och haricotsverts  285:-

FÖR DE YNGRE

Ostburgare med pommes frites, gurka och ketchup  135:-
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DESSERTER

Änglamat  

Sommarens färska bär med kardemumma skorpor,  
jordgubbskok, lättvispad vaniljgrädde och  
socktertorkade lingon 135:-
Dessertvin: Moscato di Asti  125:- 

Swedish Chokladboll 

Bakad mörk chokladkräm serveras med smörstekta  
kokosflingor, saltrostad havre och kakao-och  
kaffebönsirap  135:-
Dessertvin: Floralis Moscatel Oro  95:-

KVÄLLENS SMAKER

Hemmagjutna choklad  65:-
Kula glass  65:-
Kula sorbet  65:-

KAFFEDRINKAR 135:-

KALLA  

Pigas Espresso Martini 
Vår (enligt oss) lite godare version av Espresso Martini  
med mörk Cuban 7rom, Borghetti kaffelikör, Galliano och  
dubbel espresso

Cool I.Karlsson Martini
Romerska bågen i flytande form med Purity Vodka, Baileys, 
Cointreau, dubbel espresso och gräddmjölk

VARMA 

Irish Coffee 
Här kan du vara trygg. Kaffedrinkarnas kaffedrink serveras 
precis som vanligt med Tullamore Dew, råsocker, bryggkaffe och 
lättvispad grädde 

Café Caribbean
Blandar man vit rom, Amaretto, bryggkaffe och sedan toppar det 
med lättvispad grädde så smakar det ananas

En kopp latte D.O.M tack! 
Örtig och lagom söt kopp latte spetsad med D.O.M Bénédictine


